Y10 OTIMYaEeT XXUAKOCTb B BalLen
Yallke OT U3bICKaHHOro Kode

KotenHasa aroga — 3TO XpaHuauwie apomaTtoB
1 BKYCOB. [1711 TOro 4To0bl OLLYTUTL UX pa3dHoobpasue 1
HacnaauTLCS VM B MOSHOM Mepe, HE0OXOOVIMbI 3HaHWSA,
MOKOCTb, YMEHUE 1 TBOPHECKUI Nnoaxop, KoHeuHo, kode
MO>XHO MPOCTO BbIPaCTUTb, 06XKapUTb, yNakoBaTb —
1 BbIMUTb. HO B 3TOM Cryyae B BalLiel Yallke — Kakasi
>KaNocTb — OyfeT MneckaTbCst YTO-TO YepHOE, Temnoe
1 [OBOJIBHO rOPbLKOE.

B kode Mbl nem MArkoctb 1 60raTcTBO OTTEHKOB
BKYCa, HaCbILWEHHOCTb 1 U3bICKAHHOCTb apomara,
rapMoHupylowme mexay cobon. Ons Toro 4tobbl
MOMYHUTb TaKOM PE3yNLTaT, C KOENHOM Arofoii ¢ camoro
Havana Heobxoaumo obpalLaTbes npaBuibHO. Ha Bcem
nyTy OT MAaHTaumMm 0 Ballen Yalky Kode OOSMKHbI
OKpY>kaTb JI060Bb, 3HAHMSA N YBa)KEHNe, a B3aMeH
KodbeiHble 3epHa OToaayT HaMm BCce camoe Nydiuee. Mbl
[0 CUX Mop He B COCTOSIHUM MOCTUYb YAUBUTENBHYHO
MHOIOrPaHHOCTb KOENHbIX BKYCOB 11 MOTOMY HE MOXXEM
B MOSTHON Mepe OLEHNTb BOMLLEOCTBO 3TOr0 HanmTKa.
Bkyc 1 apomaTt Kaxpon Yalwkn kode, CBapeHHON
B KOheMalLMHe 3CMNPecco, YHUKaneH, HO ngeanbHas
Yaluka Kode TpebyeT ocoboro nopxoga, rybokoro
MOHVMaHWSI MPOLIECCOB U 3HaHUS 060PYyLOBaHNS.

M BOT 4TO ellle BaXKHO: YTOObI OLLYTUTb BCIO MNy6uHY
YOVBUTENBHOIrO OykeTa Kode, OH OOMKEH ObiTb
cBeXeobXkapeH' 1 TOMbKO YTO CMOJIOT.

' ipeanbHbIM cuuTaeTcs Koge, KOTopeblii 6bin 06XapeH He Gonee
yem 3a 10—15 gHeln fo NpuroToBneHns Hanutka. pum. Hay4. pea.

The difference between warm black
liquid and an exquisite cup of coffee

A coffee berry is a collection of aromas and texture.
It is an ingredient that requires in-depth knowledge
in order to extract its richness and fully make use
of. It requires flexibility, creativity and skill. Naturally,
coffee can simply be grown, roasted, packaged and
consumed. The expected result in this case will be a
black, warm and rather bitter drink, which would be
a shame.

We look for the finesse, richness, viscosity and
balance in coffee, in both its flavour and texture. In
order to obtain this result, the coffee berry must be
treated correctly from the start. A single thread must
run from cultivation to our cup: love, knowledge and
respect to extract all the goodness from the coffee
berry. Currently, the incredible and complex richness
of coffee is still largely unknown and therefore not
yet recognised. Every cup of coffee produced by
the espresso machine will be different in flavour and
texture. This requires expertise and knowledge of the
substance and equipment. Also crucial: coffee must
always be ground fresh in order to fully preserve its
richness.
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La différence entre un liquide chaud
et noir et une tasse exquise

Un grain de café est un composé d’arbme et
de texture. C’est un ingrédient qui requiert des
connaissances pour extraire du grain toute sa richesse
et I'utiliser a sa pleine valeur. Ceci exige souplesse,
créativité et métier. Le café peut évidemment étre
cuttivé, torréfié, empaqueté et consommé de maniére
ordinaire. Le résultat attendu est une boisson noire,
chaude et relativement arriére. Et c’est regrettable.
Dans le café, nous recherchons de la finesse, de la
richesse, de la fluidité et de I'équilibre, tant dans le
golt que dans la texture. Pour atteindre le résultat
escompté, le grain de café doit étre correctement traité
depuis le début. De la plantation jusqu’a la tasse, il
convient de suivre un fil rouge: amour, connaissance
et respect donneront en effet au café tout son éclat.
De nos jours, le potentiel fantastique et complexe du
café reste trop peu connu et donc pas reconnu. Pas
une tasse ne sort de la machine a expresso avec le
méme gout, la méme texture qu’'une autre. Ceci exige
contr6le et maitrise du produit et de la machine. Autre
détail important: le café doit toujours étre moulu frais
pour garder sa pleine richesse.
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